KOMENTAR PRODUKTU 2/ A
Oenoferm® Bio jsou rozmnoZené, vysusené &isté kvasinky vyrobené za podminek biologické ® -
certifikace. Pouzité rozmnozovaci médium pochazi z certifikovaného biologického péstovani. Oenoferm™ Bio
RozmnoZeni, suSeni a baleni kvasinek podléha disledné kontrole podle nafizeni EWG) Nr. selekce v Klingelbergu
2092/9. Pouzity kmen kvasinek zdiraziiuje charakteristické vlastnosti odridy hroznii, polohu

vinohradu a kvalitu pidy bez ovlivnéni samotného typu vina. Tyto kvasinky byly selektovany

jako ,,Saccharomyces cerevisiac izolat Klingelberg® od dr.Seibicke z vinohradu Markgrafen

Badensko na zamku Staufenberg.

Povoleny podle Natizeni a smérnic EU. Testovan odbornou laboratoii na ¢istotu a kvalitu

CiL POUZITI
Cilené prokvaseni a zdliraznéni odridy a povahy vin podle ustanoveni integrovanych, biologickych
a biodynamickych vinafstvi

PRODUKT A UCINEK

Ptiprava vin z biologickych hroznti vyzaduje zvlastni peclivost nejen ve vinohradé, ale také Mo 41 v , .

v celém sklepnim hospodafstvi. Kvaseni pfitom zaujima zvlastni klicové postaveni. Zvlastni Ciste susené kVaSlllky,
poZadavek u ockovanych kvasinek byl kladen na jistotu behem kvaSeni, minimalni tvorbu  certifikované

vedlejsich produktii na neutralni chut’ a viini. S ohledem na tyto pozadavky se provedla selekce a ,

vybér kvasinkové kultury Oenoferm®™ Bio. Piiznivé teplota kvaseni je 16 — 22 °C u bilych aros¢ ~ Za pOdmlnek BIO,

vin, u ¢ervenych mezi 20 — 26 °C. pro Vina 7z integrované

DAVKOVANI biologické a
Bé&zng doporudené davkovani &ini 15 g Oenoferm®™ Bio /100 1 mostu. Na zagatku kvadeni pfi biodynamické
teploté pod 15 °C u sbérii poskozenych Botrytis a u mos$tl s vys$si cukernatosti by mélo byt

dévkovani zvyseno na 20 — 25 /100 | mostu. produkce

POUZITI

Rehydratace Oenoferm® Bio se provadi v cca 10nasobném mnozstvi smési mostu a vody 1:1, pii
teplotd 35 — 37 °C. Oenoferm® Bio pomalu promichdme a nechame 20 — 30 minut bobnat.
Kvasinkovou suspenzi, kterd z pravidla lehce péni, za stalého michani pfiddme do celého objemu.
Aby se zabranilo poSkozeni bun¢k kvasinkovym Sokem, nesmi byt rozdil teplot mezi vlaznou
suspenzi a chladnym mostem vice jak 8 ° C. Proto je nutné u chladnych mostii dodrzet pomalé
ptizpisobeni teplot mezi kvasinkovou suspenzi a nadrzi. Pro zvySeni kvasinkové vitality je
vhodné po cca 10 minutdch rehydratace pfidat pfirodni kvasinkovy mobilizator a vyzivu
VitaDrive®™. Piitom musi byt pouZito stejné mnozstvi VitaDrive® jako kvasinek. VitaDrive® véas
kvasinky posili dilezitymi aminokyselinami, mikroelementy a vitaminy. Tim se podpoii mnoZeni
kvasinek, zvysi se aktivita bunék a stoupne odolnost. Vysledkem budou kromé uplného
prokvaseni, pozadované Cisté tony. Tvorba sirky se zredukuje.

Je tfeba zajistit odpovidajici zasobeni kvasinek zivinami. Po zah4ajeni kvasného procesu je vhodné
pravidelné¢ kontrolovat teplotu a kvaseni, aby byl proces udrzovan na patti¢né trovni

SKLADOVANI
Vakuové baleno. Prosim, skladujte v chladnu a suchu. Po otevieni ihned tésné uzaviete a
spotfebujte béhem 2 — 3 dni.

Nase navody k pouziti vyrobkt a doporuceni k oSetfeni jsou zalozeny na nyn&js$im stavu nadich zkusenosti. ProtoZze nam ve vét§iné pripadi neni znam piedchozi zptisob o$etieni a protoze
by mohlo dojit k nespravné aplikaci pfi zpracovani (nebo oSetfovani) piirodnich produkti, jsou tato doporudeni jen vSeobecné povahy a slouzi jako rada uzivateli. Bez zvlastniho
pisemného prohlaseni z nasi strany, které by se tykalo konkrétniho problému, nemaji tyto vSeobecné pokyny zadnou pravni zavaznost ani zaruku. Veskeré informace odpovidaji nynéjsim
pravnim piedpisim EU.



